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Kociot warzelny prozniowy / wyparka / koncentrator jest przeznaczony do
gotowania nisko- i wysokotemperaturowego szerokiej gamy produktow:

stodyczy, past, dzemoéw, karmelkéw oraz sosow, w tym produktéw o duzej lepkosci i wysokiej
zawartosci ttuszczu. Urzgdzenie radzi sobie znakomicie rowniez z przetwarzaniem roznych ekstraktow
i odparowaniu podobnych produktow, uzywanych w przemys$le spozywczym, farmaceutycznym,
chemicznym i innych branz.

PRZYKLADY

ZASTOSOWAN

» dzemy

b sosy

P rézne rodzaje past cukierniczych

D przygotowanie stodyczy
orientalnych

» inne podobne produkty

KONSTRUKCJA

Cechg wyrdzniajgca NEAEN ExtraVac sposrdd innych modeli kociotow
jest jego zintegrowany, podwdjny system wymuszonej kondensaciji pary z
wbudowanym kondensatorem.

Urzadzenie mieszajgce to wzmocnione mieszadto o specjalnym ksztatcie,
przeznaczonym w szczegolnosci do mieszania produktow o duzej lepkosci,
ktére majg tendencje, aby trzymac sie réznych powierzchni. Mieszadto jest
wyposazone w obustronne teflonowe, dziekie czemu produkt mozna mieszac
podczas gotowania/odparowywania a gdy jest wigczony w odwrotnym
kierunku, pomaga to odlepi¢ produkt od powierzchni urzadzenia.

Urzadzenie ma wbudowane wyttaczarki $Srubowe, w celu utatwienia
wytadowania juz gotowego, lepkiego produktu.

W sktad zestawu wchodzi system wytwarzania podcisnienia.

NEAEN ExtraVac: kociot warzelny prézniowy / wyparka /
koncentrator moze zosta¢ dostarczony z elektryczng lub parowej
instalacja grzewcza (na podstawie wymagan klienta).




Model ExtraVac-200*
Catkowita objetosé, litry 430

Objetos$¢ robocza, litry, o 200
Ogrzewanie Electro, gaz, parag wodng
Materiat, stal nierdzewna AISI304/AISI316L

* Inne objetosci dostepne na zadanie

ZALETY

P Bardzo wysoka wydajno$¢ parowani. Zarbwno odparowanie
jak i gotowanie produktu zajmuje minimalng ilos¢ czasu.

» Funkcjonalna konstrukcja. Wszystkie elementy niezbedne do
gotowania / odparowania sg rozmieszczone w funkcjonalny
sposob. Cate urzadzenie zajmuje niewiele miejsca.

b Szeroki zakres temperatury pracy. Proces gotowania
rozpoczyna sie w temperaturze 40 ° C. Mozliwa jest rowniez
przeprowadzenie odparowania w temperaturze 115 ° C (lub
wyzszej), jezeli produkt
musi  by¢  poddany
karmelizacii.

» Mozliwo$¢ pracy z lepkim
produktem, zapewniajgc
mieszanie, obrobke
cieplneg oraz fatwe
wytadowanie.




FIRMA EMA EUROPE DYSPONUJE PONAD
TRZYDZIESTOLETNIM DOSWIADCZENIEM
W ZAKRESIE ROZWOJU, PROJEKTOWANIA
| PRODUKCJI SPRZETU PRZEMYStOWEGO
PRZEZNACZONEGO DLA TERMICZNE)
OBROBKI ZYWNOSCI.

Gama dostepnych na rynku urzadzen obejmuje smazalniki
przenosSnikowe do pracy ciggtej oraz piekarniki,
frytkownice bebnowe, blanszowniki wsadowe, bebnowe
oraz przenos$nikdw, odmrazacze, kotty warzelne do pracy
ciggtejiwsadowe, zarbwno atmosferyczne, jak i prozniowe,
skrobakowe wymienniki ciepta, a takze szeroki zakres
urzgdzen pomocniczych takich jako zmywaki, przenosniki,
pompy, homogenizatory | wiele innych.

Nasza firma zapewnia petng obstuge cyklu produkcyjnego,
poczynajgc od projektowaniarozwigzan technologicznych,
a konczac na produkcji urzgdzen o dowolne| ztozonosSci w
naszym wtasnym zaktadzie produkcyjnym znajdujgcym sie
w samym sercu Europy. Zapewniamy takze implementacije
wyposazenia w miejscu docelowym, przestrzeganie
warunkow gwaranciji oraz serwis pogwarancyjny w ramach
naszego wtasnego centrum serwisowego.

W oparciu o bogate doswiadczenie w praktycznej realizacii
projektow w zakresie przetwarzania przemystowego
dotyczgcego produktdw miesnych, warzyw i owocow,
potproduktdw  oraz innych produktdw, nasza firma
jest w stanie zaoferowa¢ konsultacje technologiczne,
przeprowadzenie rozwoju procesu  produkcyjnego,
wyprodukowanie urzadzen, nadzor nad montazem,
procedurami rozruchowymi, jak rowniez zapewniC
pozniejsze ustugi serwisowe dla swoich klientow.
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info@neaen.com

Znajdz najblizszego
przedstawiciela
handlowego

http:/neaen.com/
pl/kontakt




