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Esta es una solucion ideal para moler ininterrumpidamente particulas
en suspensiones, asi como para productos viscosos, semiduros y duros,
sin molienda preliminar (por ejemplo frutos secos).

Ventajas

» El rotor y el estator estan hechos
de una sola pieza de acero con
el uso de equipo metalurgico de
ultima generacion.

p Ajuste suave de la holgura entre
el rotor y el estator con una
precision hasta 0,0001 mm para
varios niveles de molienda.

» Sin sellos; planta puede funcionar
sin ningun tipo de producto en el
interior (en seco).

P Se puede enfriar el estator.

P Respiradero grande de carga y
alimentacion a tornillo.

» No hay piezas que se desgasten,
larga vida util, disefio facil de
desmontar.

Opciones
P Version compatible con normas ATEX

p Varios grados de acero

» Adaptador de frecuencia para cambiar la
velocidad del rotor

) Estator enfriado " '

» Dispositivo de alimentacion ajustable

) Indicador de nivel en el embudo de
alimentacion

» Dispositivo de recirculacion y descarga



Diseno
Los molinos coloidales Enigma estan totalmente fabricados en

acero inoxidable de calidad AISI 304 / AISI 316L y otros grados
a pedido.

El cuerpo grande es estable y esta apoyado en un armazoén de
acero inoxidable con soportes ajustables para fijar el angulo de
inclinacion (para la descarga del producto).

El rotor de alta precision esta hecho de una sola pieza de acero
inoxidable de alta calidad con el uso de equipo metallrgico de
ultima generacion. El rotor esta equipado con dientes conicos
conceéntricos, cuya altura disminuye gradualmente, lo cual es
necesario para la molienda consecutiva del producto hasta las
ultimas etapas de reduccion de particulas.

El estator también esta hecho de una sola pieza de acero
inoxidable. El espacio libre entre el rotor y el estator se ajusta
manualmente con precision hasta 0,0001 mm, y con la posibilidad
de asegurarlo en cualquier posicion (indiscriminadamente,
continuamente) con dos tornillos para mayor estabilidad.

Una caracteristica distintiva muy importante del molino coloidal
Enigma, en comparacion con sus analogos, es la ausencia de
juntas, lo cual le permite al equipo funcionar aun sin ningun
producto en el interior (en seco).

El molino coloidal Enigma esta equipado con un embudo
facilmente desmontable, asi como un estator y el rotor facilmente
desmontable para facilitar la limpieza.

La alimentacion del producto se lleva a cabo con la ayuda de una
alimentacion a tornillo, que esta incluida en el conjunto basico.

Se proporciona una bandeja lateral de acero inoxidable facil de
limpiar para la descarga del producto listo.

El motor industrial con una triple fase asincrona de 3000 rpm,
le permite usar un adaptador de frecuencia, lo que aumenta la
eficiencia de procesamiento.

El molino coloidal Enigma cuenta con un panel de control
integrado.




Modelo

Motor, kW

Unidad de
control

Material
Sello

Enigma
CM-2
2.2
monofasico

Enigma Enigma Enigma Enigma Enigma
CM-5 CM-7 CM-11 CM-15 CM-22
5.5 7.5 11 15 22
3 fases

No incluido / Simply starter / Inversor de frecuencia

AlSI304 / AISI316L / Especial
Sin sello disefio

Enigma
CM-37
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LA COMPANIA EMA EUROPE CUENTA
CON MAS DE TREINTA ANOS DE
EXPERIENCIA EN EL DESARROLLO,
DISENO Y FABRICACION DE EQUIPOS
INDUSTRIALES PARA LA ELABORACION
TERMICA DE ALIMENTOS.

La gama de equipos disponibles en el mercado incluye freidoras
y hornos tipo cinta transportadora continua, freidoras a tambor,
blangueadores por lotes y blanqueadores de tambor continuo y
tipo cinta transportadora, eliminadores de escarcha, aparatos de
cocion continua y discontinua , tanto atmosféricos como al vacio,
intercambiadores de calor de superficie rascada , y una amplia
gama de equipos auxiliares, como lavadoras , transportadores,
bombas , homogeneizadores , y otros.

Nuestra empresa ofrece un servicio de ciclo completo, desde
el disefio de los proyectos tecnoldgicos para la fabricacion de
equipos de cualquier complejidad en nuestra propia planta
de produccion, situada en el corazéon de Europa, asi como la
introduccion de los equipos en funcionamiento, mantenimiento
de la garantia y servicio post-garantia con nuestro propio
centro de servicio.

Teniendo mucha experiencia en la implementacion practica
de proyectos en el procesamiento industrial de carnes, frutas
y productos vegetales, productos semielaborados y otros
productos, la empresa esta dispuesta a brindar a sus clientes
asesoria tecnologica, desarrollo del proceso de produccion del
proyecto, la fabricacion de equipos, supervision del montaje,
puesta en obra y otros servicios de mantenimiento.
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Encuentre

el representante

de ventas mas cercano en
la seccién de contactos

http:/neaen.com/es/
contactos
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